


Bunte //?Zébddﬂm 6 halbe Brotscheiben pro Person

Belegte Brote mit Saftschinkenrollchen, Mettwurst, Schweinebraten,
rohem Schinken, Mett, Frischkadse und Schnittkase

pro Person 13,50 €
Kalle Platten 10 Happchen pro Person, ab 5 Personen

Belegte Brote mit Saftschinkenrdéllchen, Schweinebraten, rohem
Schinken, Schweinefiletmedaillons, Frikadellen, Pute,
Mett, Kasseler, Fleischsalat und Kase pro Person 21,00 €

Kalle Platten m&‘/&wé 10 Happchen pro Person, ab 5 Personen

Belegte Brote mit Forelle auf Riihrei, Lachs, Fischsalaten, Kase,
Saftschinkenréllchen, Roher Schinken, Schweinefiletmedaillons,
Frikadellen, Zwiebelmett, Kasseler pro Person 23,00 €

[%&MI//‘#WC@Z 7 Happchen pro Person, ab 5 Personen

Kleine Brotscheiben belegt mit Raucherlachs, Forelle auf Riihrei,
Schweinefilet, Lachsschinken, Roastbeef,
Kochschinkencarpaccio und Weichkése pro Person 18,50 €

ZW\G@&/&ZZ@M 7 Happchen pro Person, ab 5 Personen

Kleine Brotscheiben belegt mit Krabbenfleisch auf Riihrei,
Raucherlachs, Parmaschinken mit Melonenherzen, Mozzarella
mit Tomate, Ei-Happchen und Brie mit Preiselbeeren

pro Person 18,50 €
Omm‘#ﬂﬂﬂml pro Platte 30 Hiappchen

Ciabatta-Brot belegt mit Kochschinken, Raucherlachs mit Ei,
luftgetr. Schinken mit Melone, Putenbrust mit Frischkase,
Schnittkdse mit Trauben pro Platte 70,00 €

Fuschhdgpcthen-Platte o vane 20 ippchen

Belegte Brote mit Stremellachs, Raucherlachs,
Forelle auf Riihrei und Krabbensalat pro Platte 60,00 €



Snacks und Co...

Keide-Eckeen

Bebutterte Brotecken mit verschiedenen Kasesorten

dazu Pumpernickel-Ecken, garniert mit Weintrauben

Platte mit 30 Weillbrot-Ecken pro Platte 32,00 €
Platte mit 30 Schwarzbrot-Ecken pro Platte 34,00 €

Belegte Britcten
Halbe Brotchen belegt und garniert mit Aufschnittspezialititen,

Mett mit Zwiebeln, Fleischsalat, Mettwurst, Bratenaufschnitt,

Kochschinken oder Schnittkase Stuck 2,50 €
Roastbeef oder Brie-Kase Stuck 4,00 €
Raucherlachs mit Ei Stuck 5,00 €

Bei Korner-Brotchen erhebt sich der Preis um jeweils 0,20 €.

Halbe W/Zdﬂd« Mindestabnahme 4 Stiick pro Sorte

mit Kochschinken, Kase und Eisbergsalat Stlick 4,20 €
mit Putenbrust, Kdse und Eisbergsalat Stlick 4,20 €
mit Tomate, Mozzarella und Rucola Stuck 4,20 €
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30 Stiick auf einer Platte garniert pro Platte 30,00 €

S'Zea@fdll‘e Kalt - 20 Stiick

Kleine gebratene Steaks von Schwein und Pute
mit Frischkdse-Friichte-Garnitur pro Platte 40,00 €

Feine i 150 g pro Person, ohne Brot
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mit Stremellachs, Forelle, Nordseekrabben,
Raucherlachs und Sahne-Meerrettich pro Person 17,90 €



,[WOJ Glas, Tollen undl Snackliffel

Mini-Nizza-Salat
Frischer Blattsalat mit Thunfisch, Zwiebel, Ei Glas 4,00 €

Gyros-Gldschen
Gebr. Gyrosfleisch auf Eisbergsalat, Tzatziki, Olive Glas 4,00 €

Couscous-Gldschen
Gebr. Hihnchen-SpieB auf Couscous, Rucola und Dip Glas 4,00 €

Melonen-Schafskase-Glaschen
Mit zartem Schinkenspiel$ Glas 4,00 €

Pesto-Nudel-Glaschen regge
Tomate-Mozzarella-SpieR, Nudeln, Parmesan, Rucola Glas 4,00 €

Raucherlachs-Glaschen
Riucherlachs-Réllchen, Blattsalat, Meerrettich-Dip, Ei Glas 5,00 €

Gebratene Garnele auf snacklsffel
Mit Kirschtomate und Meerrettichfrischkise Loffel 3,50 €

Roastbeef-Rollchen auf Mini-Teller
Gefullt mit Frischkase, Rucola und Tomate Stick 4,00 €

Beim Fingerfood gilt eine Mindestabnahme von 15 Stiick pro Sorte.
Bei einem Empfang empfehlen wir 5 - 8 Teile pro Person.

Bei einem Buffet zum Satt-Essen diirfen es 12 - 15 Teile

pro Person sein. Gerne stellen wir lhnen ein Buffet zusammen.
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Fingerfood

Wrapschnecken, wahlweise mit:

- Ei, Paprika und Kase teggie 2,00 €
- Kochschinken und Kase 2,00 €
- Rucola, Mozzarella und Tomate Vegge 2,50 €
- Raucherlachs, Meerrettich und Salat 2,50 €
Frikadellenspiel mit Gemiise 1,50 €
Hahnchen-Double-Stick 2,50 €
Mini-Hahnchenschnitzel mit Frucht gespieBt 2,50 €
Mini-Burger mit Frikadellen-Patty 4,50 €
Mini-Burger mit Pulled Pork 4,50 €
Laugen-Kastanie mit Frischkasefillung 1,50 €
Kase-Doppel-Spiel$ mit Frucht teggie 2,50 €
Pumpernickel-Kase-Happen mit Frucht Veggie 1,80 €
Tomate-Mozzarella-Doppel-SpielS tegge 2,50 €
Falafel-Ballchen mit Dip leggue 1,80 €

Gemusesticks mit Dip im Glas (mind. 5 Gléser) leggie 6,00 €



Selinack-Patte

Fingerfood - 10 Teite fotro Pensore

Mini-Burger mit Hackfleischpatty
Wrapschnecken mit Kochschinken
Hahnchen-Spiels
Mini-Sandwiches mit Putenbrust
Laugen-Ecken mit Frischkase
Gemiise-Sticks mit Dip teggie
Kase-Doppel-Spielse mit Trauben Vegge

Platte fir 5 Personen - 120,00 €

Fingenfood-Bugfet
13 Tedle poro Person
Wrapschnecken mit Raucherlachs
Garnelen-Loffelchen mit Meerrettich-Frischkase
Mini-Hahnchenschnitzeln mit Frucht gespieft
Tomate-Mozzarella-Spiele Veggie
Mini-Burger mit Hackfleischpatty
FrikadellenspielRe
Laugen-Schlemmer-Ecken

Kase-Spiels mit Trauben teggie
ab 10 Personen - 32,50 €/Person
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Tolken, Schlemmerbrell

Raucherlachs mit Meerrettich
Kochschinken-Spargel-Rollchen
Roastbeef-Rollchen mit Remoulade
Hahnchen-Double-Sticks
Roher Schinken mit Melone
Kleine Partyfrikadellen
Farmersalat und Remoulade
Brotkorb und Butterlockchen

ab 5 Personen - 23,00 € pro Person

Platte det 8 K6allichkeden

Edler Raucherlachs - Zartes Forellenfilet
Frisches Nordsee-Krabbenfleisch
Filet-Steaks von Schwein, Rind und Pute
Kleine Partyfrikadellen
Kase-Frucht-Spielle
Remoulade - Dip
Hausgemachter Eiersalat
Brotkorb und Butterlockchen

ab 5 Personen - 25,00 € pro Person
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Aufschnittplatte

mit rohem und gekochtem Schinken, Kasseler, Mettwurst
Bratenaufschnitt und Putenbrust

Thiringer Mett mit Zwiebeln
Kleine Partyfrikadellen

Kaseplatte mit Friichten
Fleischsalat
Eiersalat

ab 5 Personen - 17,00 € pro Person

Buffet Dneientes
Feine Fischplatte

Forellenfilet - Lachs - Krabbenfleisch
dazu Sahne-Meerrettich

Feine Aufschnittplatte

Bratenaufschnitt - Kasseler - Putenbrust
Kochschinken - roher Schinken

Kaseplatte
Schnitt- und Weichkasesorten

Farmersalat
Heringshappen in Dillcreme
Butterlocken
Brotkorb

ab 10 Personen - 23,00 € pro Person
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Totlen Bugfet

Edler Raucherlachs

Zarte Forelle und Nordsee-Krabbenfleisch
dazu Sahne-Meerrettich

Gebratenes Putensteak
mit Frischkédse und Frucht garniert

Rosa gebratenes Roastbeef

dazu Hansens Remoulade

Saftige Schweinefiletmedaillons
fruchtig garniert

Kleine Partyfrikadellen
Geflillte Eier
Waldorfsalat

Kaseplatte mit Friichten

Brotkorb und Butterlockchen
ab 15 Personen - 27,00 € pro Person

Ab 25 Pendonen mit folpenden Kbatlickkerten kombinienbar.

zarter Schinken-Krustenbraten
mit brauner SolRe

dazu Bratkartoffeln

30,00 € pro Person



Canten-Buffet

Kleine Schweineschnitzel
Knusprige Hahnchenkeulen
Partyfrikadellen
Kartoffel-Broccoli-Gratin
Bratkartoffeln
Krautsalat und Farmersalat
Remoulade
Meterbrot

ab 20 Personen - 21,50 € pro Person

Selhnitzgel-Panade

Schweineschnitzel
Hahnchen-Knusperschnitzel

Schweineschnitzel “Elsasser Art”
mit Zwiebeln, Schinken und Schmand Giberbacken

Champignon-Rahm-Solte
Kartoffel-GemUse-Gratin

Kartoffelspalten
mit Dip

geschichteter
Landfrauensalat

ab 15 Personen - 23,00 € pro Person
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Somumen-Bugfet
Schinken-Krustenbraten mit Kartoffel-Gratin
Hahnchen-Knusperschnitzel
Kalte Partyfrikadellen
Halbe Eier mit Honig-Senf-Dip
Zarter Schinken mit Melone und Mozzarella
Gebackene Datteln im Speckmantel
Kase-SpielSe
Remoulade - Partysalat
Partybrot

ab 15 Personen - 23,50 € pro Person

Wiirziger Kretabraten
aus dem mageren Schweineriicken
Hahnchenknusperschnitzel

Kartoffel-Spalten mit Dip

Wrapschnecken
mit Tomate und Mozzarella

Kase-SpielSe mit Trauben

Griiner Salat
mit Paprika, Oliven und Hirtenwiirfeln

Krautsalat - Partybrot
ab 15 Personen - 23,50 € pro Person
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Habienische Vordpeide
Tomate-Mozzarella

mit frischem Basilikum

Parmaschinken
mit Melone und Trauben

Antipasti

eingelegtes gegrilltes Gemuse und Oliven

Rucola-Salat
mit Kirschtomaten und Parmesan

Ciabattabrot mit Butterlockchen
ab 10 Personen - 15,00 € pro Person

Sterne des Siidend

Schweinefilet in Triffel-Sahne-SoRe
Rosmarin-Kartoffeln

Luftgetrockneter Schinken
mit Melone und Trauben

Vitello Tonnato
rosa gebratenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Solle

Antipasti

eingelegtes gegrilltes Gemise und Oliven

Tomate-Mozzarella
mit Basilikum-Vinaigrette

Bunte Blattsalatplatte
Kasevariationen

Ciabattabrot und Butterlockchen

ab 20 Personen - 28,00 € pro Person
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bitelusived Sehlermmenbugfel
Warme Speisen

Schweinefilet im Speckmantel
mit PreiselbeersofRe

Kartoffel-Gemuse-Gratin

Kalle Speiden

Stremellachs - Raucherlachs
Forelle - Krabbenfleisch - Gambas in Aioli
Sahne-Meerrettich

Rosa gebratenes Rinderfilet
im Ganzen gebraten, mit Friichten garniert

Knuspriges Hahnchensteak
fruchtig gespielSt

Roher Schinken

mit Melone und Trauben

Gefullte Eier
auf Remoulade

Blattsalat mit Kirschtomaten und Paprika
Kasespezialitaten

Brotkorb - Butterlockchen
ab 25 Personen - 32,00 € pro Person
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Undere Zwé&/zge ..

IPOMQ% Kasdeler und Pute af plate fruchtig garniert 18,50 €

oder

Kasdeler und Pute af plate fruchtig garniert 16,00 €

dazu jeweils Bratkartoffeln, Farmersalat,
WeilSkrautsalat und Remouladensole

75%—/1//@4[8/& der rustikale Krustenbraten

schon kross, saftig und mager
mit SofSe, Farmersalat, WeilSkrautsalat, Partybrot 14,00 €

wahlweise mit Bratkartoffeln (tatt Brot) 15,00 €
oder mit Gratin (statt Brot) 15,50 €

gWWdMuZM 2 Stiick pro Person, wahlweise mit:
-PilzsoRe, Salzkartoffeln, Erbsen und Méhrchen (samig)15,50 €

-SoRe, Kartoffel-Gemuse-Gratin 15,00 €
Sehnitzel-Ouett

1 Schweineschnitzel und 1 Hahnchenknusperschnitzel pro Person

dazu Bratkartoffeln, Remoulade und Partysalat 16,00 €

Paaée/z/ze/zlo@ Filetmedaillons von Rind, Schwein, Pute

in leckerer Champignonrahmsol%e, Kartoffeln,
und Rosenkohl mit Speck 21,50 €

Diese Meniis bereiten wir ab 10 Personen zu. Preise pro Person/Portion.



Merndiia vom Setuvein
BWW& Briilefien Mindestabnahme 30 Stiick

Roggenbrétchen mit Burgunder-Schinkenbraten
(diinn aufgeschnitten), geschmorten Zwiebeln,
Remoulade, Senf Stiick 5,50 €

Bungunder Setintkenbraten
mit Burgunder Sof8e, Kartoffel-Broccoli-Gratin,
und Partysalat 16,00 €

G'e/a/&‘e/z Setuveinendicker mit Kriutermettfiillung

dazu Hansens Preiselbeersole, Kartoffel-Zwiebel-Gratin,

und Tomaten-Gurken-Salat 16,50 €
lodkana-Braten

Schweinelachs gefiillt mit Mett, Tomate und feinen ital. Krautern,
Kartoffel-Zwiebel-Gratin und Tomatensalat 16,00 €

Gourmet-Toagcten

Schweinefilet-Medaillons geschichtet mit Gemiise

auf einer deftigen Pfeffercreme mit Kase tiberbacken,

dazu Spatzle und Fitness-Salat 20,50 €

Filet-Ratumpfanne

Schweinefilet-Medaillons in PfefferrahmsofSe, Kartoffeln,
Broccolirdschen 19,00 €

Die Meniis vom Schwein bereiten wir ab 10 Personen zu. Preise pro Person/Portion.
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Merntia vom Rind

Paﬁmyafwwﬁ aus bestem mageren Rindfleisch
mit Kartoffeln und Rotkohl

Findern-Rouwladen 2 stick pro Person

dazu Sole, Kartoffeln,
Erbsen und Wurzeln und Rotkohl wie bei Oma

Klasdiscter, Rinderbraten und Schweinebraten
dazu Bratensolée, Kartoffeln,
Erbsen und Wurzeln und Rotkohl wie bei Oma

Rundstiick warm
halb Schwein - halb Rind,

dazu Sol’e, samige Erbsen und Wurzeln, Saure Gurken
und Toastbrot

17,00 €

20,00 €

17,00 €

16,00 €

Die Meniis vom Rind bereiten wir ab 10 Personen zu. Preise pro Person/Portion.

Undere Solben ratintich hausgemacht!

BratensofSe pro kg 12,90 €
Remoulade pro kg 12,90 €
Knoblauch-Dip pro kg 12,90 €
PreiselbeersolSe pro kg 14,90 €
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Merndis vom GW

Gendiucherte Putenbrudl fruchtig garniert

mit Bratkartoffeln, Partysalat und Remoulade 15,00 €
P ge&m in Champignon-Rahmsofe
dazu Spatzle und Bohnen in Butter 16,00 €

Putendteak “C’a,o/zew” mit Tomaten und Mozzarella tiberbacken
dazu Rosmarin-Kartoffeln, Krduter-Dip,
griiner Salat und Dressing 17,00 €

Heifinchenkrnudperdclinitzel 2 stick pro Person

mit Kartoffel-Broccoli-Gratin
und Tomaten-Gurken-Salat 16,50 €

Qﬂwl,;e/z vom //M/ZM@/Z&/&MW in Curry-Cocos-Sole

abgeschmeckt mit Ingwer und Zitronengras
dazu Jasminreis und Broccoli 16,00 €

Die Ments vom Gefliigel bereiten wir ab 10 Personen zu. Preis pro Person/Portion.

EWM@@ Abena . s vesonen

Warmer Fleischkds’, halbe Schweinshaxe,
Weillwiirste mit 2 Sorten Senf, Sauerkraut mit Speck,
Kartoffelsalat und Laugengeback 18,50 €
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endid gur Saison

G‘/zwzéoéé

dazu Bratkartoffeln, Kasseler, Backe und Kochwurst 16,50 €
mit stien Kartoffeln (ab 20 Pers.) 17,50 €
Riibeninud

mit Kasseler, Backe und Kochwurst 14,00 €

Fridcher Spangel
mit Tolker Landschinken, Kochschinken,
Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise Tagespreis

Die Meniis zur Saison bereiten wir ab 15 Personen zu. Preise pro Person/Portion.

il un Datt...

Finder-Rowladen 150 g Frischfleisch, ab 20 Stiick

in Sole Stiick 6,50 €
S’céweuw—gcéngeé Wiener Art, heify

120 g Frischfleisch, ab 20 Stiick stiick 4,20 €
Hethneten-Khusper-Sefirnitzel heid

120 g Frischfleisch, ab 20 Stiick stick 4,20 €
Hackitonte mit Blatterteig, 170 -180 Grad - 50 Minuten

fur ca. 6 Personen zum selbst Erwarmen stick 30,00€
Harndend /(WJOW-QM&/Z ab 5 Personen

mit geschmorten Zwiebeln oder Gemdtise pro Person 5,50 €
B/MWZZOWZ ab 10 Personen

mit Speck und Zwiebeln pro Person 5,00 €

ZW ab 10 Personen
wie beim Italiener pro Person 10,00 €



Vegelatische Geniclile mun)
Gemtide-Frikadelle ab 4 Stick stiick 3,50 €

V@%@WMMQZ /(WZZOW‘PW‘AW ab 5 Personen

mit Kartoffeln, Tomate, Paprika, Hirtenkdse, Kase pro Person 10,00 €

QW‘ZW ab 5 Personen pro Person 10,00 €
lomalenduppe mit Reis
ab 5 Liter 8,50 €/kg

Vegane Geniclle wun)
Vegane Gemdisefnifeadelle ab 4 Stiick stiick 3,50 €

mit Kurbis und Steckriibe

OOMOMW mit Gemuse, ab 5 Personen pro Person 8,50 €

Chits, sin. Carne mit Linsen, Tomaten, Mais, Kidneybohnen
und Paprika, ab 5 Liter 11,50 €/kg

0W-OOM¢-§W mit Paprika, Bambus und Mohren
ab 5 Liter 11,50 €/kg
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Vegel‘a/u'dm Genichle ta
Veggie-téjppcten-Platle

Bebutterte Hippchen mit Schnittkase, Briekase, Ei,
Farmersalat und Tomate-Mozzarella.

Dekorativ garniert mit Obst und Gemdise
20 Stiick Platte 39,00 €

Veggie~Snack-Platle
9 kostliche Mini-Wraps mit Ei, Gurke und Remoulade,
8 Kasespielle und 8 Tomate-Mozzarella-Spielle

Liebevoll arrangiert Platte 65,00 €
Tomatte-Mogzanella-Platte

mit Basilikum-Vinaigrette

20 Sets mit Tomate-Mozzarella Platte 16,50 €

Salate

Gedcthickilelon Lanaravendalal ab 10 Personen

bunt geschichteter Salat mit Mayonaisen-Haube

und gebratenem Speck pro Person 4,50 €
lomaten-Gunkeen-Salal ab 10 Personen
mit hausgemachtem Essig-Ol-Dressing pro Person 3,50 €

Gurken-Satal ab 10 Personen

mit hausgemachtem Schmand-Dill-Dressing  pro Person 3,50 €

Suchen Sie eine andere vegetarische Leckerei? Dann schauen Sie auch unter den
Rubriken Fingerfood, Gldschen, Loffelchen und Kaseplatten...
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\Q('oﬂe/z |\ 5 ten Mnceutisttinenge

[/lédﬁ/&dllﬂﬂ@ mit Wiener Wiirstchen

aus dem grolSen Kessel

S

mit Fleischkl63chen und Spargelstiicken

ku

mit Lauch und Hackfleisch

7&%@/& gdlé@/?/?l@% einfach schmackhaft

mit Kartoffeln und Hackfleisch

GWOMW mit Paprika und Sahne

mit Schweinegeschnetzeltem

G&(/ddmdﬂﬂ@ A it Champignons
mit bestem Gulasch vom hiesigen Rind

”WM@ QMMAW mit Paprika

mit bestem Gulasch vom hiesigen Rind

Ctiti con Carne
mit Hackfleisch, Mais und Kidneybohnen

Es besteht eine Mindestbestellmenge von 5 kg.

Als Vorsuppe empfehlen wir 300 g. Bei Suppen und Eintopfen als

Hauptgericht sollten Sie mit 600 g bis 750 g rechnen.

6,50 €/kg

8,50 €/kg

9,50 €/kg

9,50 €/kg

9,50 €/kg

9,90 €/kg

9,90 €/kg

11,00 €/kg

Selbstverstandlich erhalten Sie auch das passende Brot zu lhrer Suppe.

Sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gern.



Nacthpeider

Kole Griilze

mltVamIIesolSe pro Person 3,50 €

Obstsatat

mit Vanillesole pro Person 4,50 €

M ‘ : . : é ! .[

fI‘UChtig frisch pro Person 4,00 €

Moudde auw Chocolal

mit Sahnehaube pro Person 4,50 €

Himbeerlnaum

Joghurtcreme auf Himbeeren

mit Zuckerkruste pro Person 5,00 €

Panna Colla

mit Erdbeerspiegel pro Glas 3,80 €
MileAreis

mit veganer Milch und Erdbeerspiegel pro Glas 3,80 €

Aafelt-Seticlit-Deddert

mit karamellisierten Mandeln pro Glas 4,50 €

Hirdict-Vanitle-Dessent

cremiger Vanillepudding mit Pfirsich

und Maracuja-Topping pro Glas 4,50 €

Wahlen Sie zwischen grolsen Schiisseln oder Portionsglasern.
Die Mindestabnahme liegt bei 15 Glasern pro Sorte,
bzw. 15 Personen.
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Alle Preise sind Abholpreise und verstehen sich pro Person, falls nicht
anders beschrieben. Sonntags erheben wir einen einmaligen Zuschlag von
15€ bei warmen Gerichten, 10€ bei kalten.

Letzte Anderungen fiir Thre Bestellung sind bis 3 Werktage vor der
Veranstaltung moglich.

Bei Lieferung erheben wir je nach Entfernung eine Gebiihr (mind. 30€).
Der Kunde stellt sicher, dass eine direkte Anfahrt méglich ist. Ausliefe-
rungsort ist im Regelfall die Haus- bzw. Wohnungstiir des Kunden.
Besondere Anlieferungsorte bediirfen einer vorherigen Vereinbarung.
Das Leergut erwarten wir innerhalb von 3 Tagen gereinigt zuruck,
andernfalls erheben wir eine Reinigungspauschale je nach Aufwand.

Die Zahlung ist bar oder per ec-Karte moglich. An Privatpersonen stellen
wir keine Rechnungen aus.

Informationen zu Allergene halten wir auf Anfrage fiir Sie bereit.

Bitte beachten Sie, dass alle Speisen als Auflerhauspreise kalkuliert sind.
Nehmen Sie Service (z. B. Leihgeschirr oder Personal) in Anspruch,
konnte je nach aktueller Gesetzgebung ein erhdhter Mehrwertsteuersatz
gelten.

Mit dieser Preisliste Dezember 2023 verlieren alle bisher erschienenen
Meniikarten ihre Giiltigkeit. Fiir Druckfehler und Irrtiimer haften wir
nicht. Einspeicherung oder Verarbeitung in elektronischer Form ist
unzulissig. Beitrige und Abbildungen sind urheberrechtlich geschiitzt.

© Fleischerei Rolf Hansen GmbH 12/2023

Undene Abkolgeten fiin den PafzI‘yAeM‘ce

Montag, Donnerstag, Freitag bis 18.30 Uhr
Dienstag und Mittwoch bis 12.30 Uhr,

Abends nur nach Vereinbarung
Sonnabend bis 12.30 Uhr u. von 17.30 bis 19.00 Uhr
Sonntag Mittags nur nach Vereinbarung

Unsene Laden-Offrnungszeiten

Montag, Donnerstag und Freitag von 07.30 Uhr bis 12.30 Uhr
und 14.00 Uhr bis 18.00 Uhr

Dienstag und Mittwoch von 07.30 Uhr bis 12.30 Uhr

Sonnabend von 07.30 Uhr bis 12.00 Uhr




Liebe Kunden,

liebend gerne stehen wir
lhnen bei der Planung
Ihrer Feier telefonisch oder
auch in unserem Laden
mit Rat und Tat zur Seite!

Wir freuen uns auf Sie!

Mre
Ined Hansen-Apmann,
Anne Neugebauer
Christina Handen
und das gange Team

Qi/'/ Fleischerei & Partyservice
Alte Dorfstr. 7
24894 Tolk
Telefon 0 46 22 / 6 09
www.fleischereihansen.de
e-mail: info@fleischereihansen.de




